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renting mobile kitchens. We offer an extensive range of

optians in this area. This chapter contains a summary

of all units of our range, in which at the same time a
number of units and configuration concepts have been

elaborated.
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K1003 / 15039
Warmkiiche

1.000 x 300 x 300 cm (auten)
Lange x Breite x Hohe

10.000 kg* Gewicht

K1003 / 15039
Warm kitchen

1,000 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

10,000 kg* weight

maximum 10 pieces of kitchen equipment

Connections
3/4" 2.5 - 6 bar cold water

hochstens 10 Kochgerate

110 mm PE drain pipe

Anschliisse
3/4" 2,5 - 6 bar Kaltwasser

400V / 165 kW™ electric

230V / 3.6 kW frost protection

110 mm PE-Rohr nbwasserkanal

400V / 165 kW* Stram

230V /3,6 KW Frostschutz

* je nach gewahlter Ausstatiung

* depending on chosen equipment

"M
R

Warmkiiche mit Kiihlung

K1002 / 15038
Warm kitchen with cold room

1,000 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

10,000 kg* weignt

Cold room 197 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

maximum 7 pieces of kitchen equipment

Connections
3/4“ 2.5 - 6 bar cold water

110 mm PE drain pipe

400V / 165 KW* etectric

1,000 x 300 x 300 cm (auben)

10,000 kg* Gewicht

Kihlraum 197 x 300 x 300 cm (auBen)

hichstens 7 Kochgeréte

230V / 3.6 kW trost protection

EN fen

* depending on chosen equipment

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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K1004 / 15040 K602 / 15037
00 - l
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g% g% K602 / 15037
..... ..... 4 -. o e i ba i 44 — warmkncrle
A 600 x 300 x 300 cm tauben)
Lange x Breite x Hihe
_;E @ ‘ 7.500 kg* Gewicht
hichstens 6 Kochgerate
Anschliisse
3/4" 2,5 - 6 bar Kaltwasser K602 / 15037
Warm kitchen
110 mm PE-Rohr Abwasserkanal
K1004 / 15040 600 x 300 x 300 cm (outside)
Warmkiiche (Satz aus 2 Units) 400 V / 165 KW* strom length « width x height
1.000 x 600 x 300 cm (auBen) 230V / 3,6 kW Frostschutz 7,500 kg* weight
Lange x Breite x Hohe
* je nach gewahiter Ausstattung maximum 6 pieces of kitchen equipment
18.000 kg* Gewicht
hachstens 14 Kochgerate (7 pro Unit) ' 0 h e = J Connections
2 L ¥, 3/4" 2.5 - 6 bar cold water
Anschliisse ! 110 mm PE drain pipe
2% 3/4% 2,5 - 6 bar Kaltwasser K1004 / 15040 -
Warm kitchen (set of 2 units) 400V / 165 KW* etectric
2 x 110 mm PE-Rohr Abwasserkanal
1,000 x 600 % 300 cm (outside) 230V /3.6 kW trost protection I
2% (400 V / 165 kW)* strom length x width x height s
* depending on chosen equipment =

2%(230V/ 3 kW) Frostschutz 18,000 kg* weight

maximum 14 pieces of kitchen equipment (7 per unit)

* e nach gewahlter Ausstattung

Connections
2 x 3/4" 2.5 - 6 bar cold water

2 % 110 mm PE drain pipe

2% (400 V / 165 KW)* etectric

2% (230 V /3 kW) trost protection

* depending on chosen equipment

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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P1002 / 15042

&

P1002 / 15042
Kaltkiiche mit Kiihlung
Mit (Kiihl-) Arbeitstischen und Spaitischen

1.000 x 300 x 300 cm (auten)
Lange x Breite x Hohe

7.500 kg* Gewicht

Kiihiraum 197 x 300 x 300 cm (aufien)
Lange x Breite x Hihe

Anschliisse
3/4" 2,5 - 6 bar Kaltwasser

110 mm PE-Rohr Abwasserkanal

400V / 165 KW* strom

P1002 / 15042
Cold kitchen with cold room
With (refrigerated) counters and sinks

230 V/ 3,6 kW Frostschutz

* je nach gewahlter Ausstattung

1,000 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

7,500 kg™ weight

Cold room 197 x 300 x 300 cm {outside)
length x width x height

Connections
3/4" 2.5 - 6 bar cold water

110 mm PE drain pipe

400V / 165 kW™ electric

230V / 3.6 KW trost protection

* depending on chosen equipment

P602 / 15041

/

P602 / 15041
Kaltkiiche
Wit {Kiihl-) Arbeitstischen und Spiltischen

600 x 300 x 300 cm (aufen)
Lénge x Breite x Hihe

6.000 kg* Gewicht

P602 / 15041
Cold kitchen

With (refrigerated) counters and sinks

600 x 300 x 300 cm (outside)

length x width » height

6,000 kg* weignt

Connections
3/4" 2.5 - 6 bar cold water

110 mm PE drain pipe

400 V /105 kW* electric g

230V / 3.6 kW frost protection

* depending on chosen equipment

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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GESCHIRRSPULER

DISHWASHERS

D1002 / 15044

—

D1002 / 15044
Spil-Unit
Mit Bandmaschine, 2.600 bis 2,800 Teller pro Stunde.

1.000 x 300 x 300 cm (auten)
Lange x Breite x Hohe

10.000 kg Gewicht

Anschliisse
3/4" 2,5 - b bar Kaltwasser

110 mm PE-Rohr Abwasserkanal

400V / 75 KW strom

230V /3,6 kW Frostschutz
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D1002 / 15044
Dishwasher unit
With tlight type dishwasher, 2,600 to 2.800 plates per hour.

1,000 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

10,000 kg weight

Connections
3/84% 2.5 - 6 bar cold water

110 mm PE drain pipe

400V /75 kW electric

230V / 3.6 kW frost protection

D604 / 15043

D604 / 15043
Spiil-Unit

Mit Korbtransportmaschine. 80 Karbe pro Stunde.

600 x 300 x 300 cm (aufien)
Lange x Breite x Hihe

6.000 kg Gewicht

Anschliisse
3/4* 2.5 - 6 bar Kaitwasser

110 mm PE-Rohr Abwasserkanal

D604 / 15043
Dishwasher unit
With rack conveyor dishwasher, 80 racks per hour,

600 x 300 x 300 cm (outside)

400 V /45 kW strom length x width x height
230V / 3,6 kW Frostschutz 6,000 kg weight
Connections
3/4" 2.5 - 6 bar cold water
110 mm PE drain pige
400V / 45 KW electric
230V / 3.6 KW frost pratection
D605 / 15052
[ e
] g
|
- D605 / 15052
Dishwasher unit
With front loading machine, frant loading utensil machine and pass
through hood type dishwasher,
600 x 300 x 300 cm (outside) :
D605 / 15052 length x width x height =
Spil-Unit =
Wit Frontlader, Geratewaschmaschine und Durchlaufmaschine. 6,000 kg weight
600 x 300 x 300 cm (aufen)
Léinge x Breite x Hahe Connections
3/4% 2.5 - 6 bar cald water
6.000 kg Gewicht

110 mm PE drain pige

400 V 7 45 KW etectric

230V / 3.6 kW frost protection

CH-5524 Niederwil

Fon: +41 (0)56 618 33 33
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KOHLUNG

COLD STORAGE

CF1202 / 15025

CF1202 / 15025

Kiihl- / Tiefkiihi-Unit

Zusatzlich mit Datenlogger und Alarmanlage mit Einschlussalarm, Sirene
und Blaulicht; erfalit samtliche HACCP-Normen.

1.200 x 300 x 300 cm (auten)
Lange x Breite x Hohe

7.500 kg Gewicht

0°C / +12°C Kahibereich

0°C / -25°C Tiefhahlbereich

69,20 m’ Nutzvolumen

22 Euro-Paletten mutiizche

400V / 32 Amp, C.EE.-Typ 5 polig strom

CF1202 / 15025

Cooler / freezer

Additionally equipped with data logger and alarm system with lock-in
alarm, siren and flashing light. Meets all HACCP requirements.

1,200 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

7,500 kg weight

0°C / +12°C coaling range

$1202 /15024

0°C / -25°C freezing range

69.20 m’ capacity

22 euro pallets loading capacity

400V /32 A, CEE type, 5-pole electric

CF1002/ 15036

$1202 /15024

Shockfreeze-Unit

Zusatzlich mit Datenlogger und Alarmanlage mit Einschlussalarm, Sirene
und Blaulicht; erfiillt smtliche HACCP-Normen.

$1202 /15024

Shock freeze unit

Additionally equipped with data logger and alarm system with lock-in
alarm, siren and flashing light. Meets all HACCP requirements.

1,200 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

8,000 kg weight

0°C / -40°C freezing range

34.90 m® capacity

1.200 x 300 x 300 cm (aufien)
Lange x Breite x Hihe

8.000 kg Gewicht

0°C / -40°C methithibereich

34,90 m* Nutzvolumen

16 Euro-Paletten Nutzflache

400V / 63 Amp, C.E.E.-Typ 5 polig Strom

CF1002 / 15036

Kiihl- / Tiefkiihl-Unit

Tusatzlich mit Datenlogger und Alarmanlage mit Einschiussalarm, Sirene
und Blaulicht; erfidllt simtliche HACCP-Normen.

16 euro pallets ading capacity

400V / 63 A, CEE type, 5-pole electric

CF1002 / 15036

Cooler / freezer

Additionally equipped with data logger and alarm system with lock-in
alarm, siren and flashing light. Meets all HACCP requirements.

1,000 x 300 x 300 cm (outside)
length x width » height

6,500 kg weight

0°C / 4+10°C cooling range

0°C /-25°C freezing range

BN Mentl prics

50.66 m* capacity

16 euro pallets ioading capacity

1.000 x 300 x 300 cm (aufen)
Lénge x Breite x Hohe

400V / 32 A, GEE type, 5-pole electric

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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CFB02 / 15032

CF602 / 15032
Kihl- / Tiefkihl-Unit
Zusatzlich mit Datenlogger und A ge mit Ei

und Blaulicht; erfdllt samtliche HACCP-Normen,

Sirene

635 x 300 x 282 cm (auten)
Lange x Breite x Hohe

4.000 kg cewicht

0°C / +10°C Kanlbereich

0°C / -25°C Tiefkthlbereich

CF602 /15032
Cooler / freezer

Additionally equipped with data logger and alarm system with lock-in
alarm, siren and flashing light. Meets all HACCP requirements.

30,34 m’ Nutzvolumen

635 % 300 x 282 cm (outside)
8 Euro-Paletten Nutztiache length x width x height
400V / 32 Amp, C.E.E.~Typ 5 polig Strom 4,000 kg weight

0°C / +10°C cosling range

0°C/-25°C freezing range

30.34 m’ capacity

8 euro pallets toading capacity

400V /32 A, CEE type, 5-pole etectric

C603 / 15033

CF603 / 15045

C603 /15033

Cooler

Additionally equipped with data logger and alarm system with lock-in
alarm, siren and flashing light. Meets all HACCP requirements.

606 x 244 x 272 cm (outside)

Iength x width x height
€603 / 15033 3,500 kg weight
Kiihi-Unit
Zusatzlich mit Datenlogger und Alarmanlage mit Einschlussalarm, Sirene 0°C / 4+12°C cooling range
und Blaulicht; erfiillt samtiiche HACCP-Normen.

28.70 m’ capacity
606 x 244 x 272 cm (auben)
Linge x Breite x Hahe 8 euro pallets loading capacity
3.500 kg Gewicht 400 V /32 A, CEE type, 5-pole electric
0°C / +12°C Kihibereich
28,70 m* Nutavolumen

8 Euro-Paletten Nutztiache

400V / 32 Amp, C.E.E.-Typ 5 polig Strom

CF603 / 15045
Kiihl- / Tiefkiihl-Unit

606 x 244 x 272 cm (aufien)
Lénge x Breite x Hihe

3.500 kg Gewicht

CF603 / 15045
Cooler / freezer

606 x 244 x 272 cm (outside)
length x width x height

3,500 kg weight

0°C /+12°C cooling range

0°C / -25°C treezing range

28.70 m? capacity

8 euro pallets loading capacity

EN Rem

400V /32 A, CEE type, 5-pale elestric

CH-5524 Niederwil
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€601/ 15034

C601 /15034 C601 /15034
Kahl-Unit Cooler
Kur verpackle Lebensmittel und Getrinke! Wrapped food and beverages only!
600 x 245 x 275 cm (auBen) 600 x 245 x 275 cm (outside)
Lange x Breite x Hihe length x width x height
4.000 kg Gewicht 4,000 kg weight
0°C / +10°C Kanlbersich 0°C / +10°C cosling range
£202 / 15035
23,28 m’ Nutzvolumen 23.28 m’ capacity
€202 / 15035
8 Euro-Paletten Nutzfiache 8 euro pallets loading capacity Cooler
400V /32 Amp, C.E.E.-Typ 5 polig Strom 400V /32 A, CEE type, 5-pole slectric 244 x 244 x 255 cm (outside)
length x width x height
1,000 kg weight
0°C / +10°C coling range
1149 m* capacity
CF604 / 15012 2 euro pallets loading capacity
€202 / 15035
Kiihlraum 230V / 16 A electric
CF604 /15012
Cooler / freezer 244 x 244 x 255 cm (aufen)
Lange x Breite x Hihe
600 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height 1.000 kg Gewicht
4,000 kg weight 0°C / +10°C Kahibersich
CF604 /15012 0°C / +10°C cooling range 11,49 m’ Nutzvolumen

Kiihl- / Tiefkiihl-Unit

0°C / -25°C freezing range 2 Euro-Paletten Nutzfiache

600 x 300 x 300 cm (aufien) ‘
Lange x Breite x Hohe 2% 14.4 m’ capacity 230V /16 Amp Strom =
4.000 kg Gewicht 2 x 2 euro pallets loading capacity

0°C / +10°C Kahibersich 400V / 32 A, CEE type, 5-pole electric

0°C / -25°C Tiefkohlbereich

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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CF301 /15054

€301/ 15053

CF301 /15054
Kiihl- / Tiefkiihl-Unit
300 x 300 x 287 cm (auben)
€301 /15053 Lange x Breite x Hihe
Kiihl-Unit
1.500 kg gewicht
300 % 300 x 287 cm (ausen)
Lange x Breite x Hihe 0°C / +12°C Kihibereich
1.500 kg Gewicht 0°C /-25°C Tietkiihibersich
0°C / +12°C Kahibersich 16,8 m’ Nutzvolumen
16,8 m’ Nutzvolumen 3 Euro-Paletten Nutzfiiche
€301 /15053 CF301 /15054
3 Euro-Paletten Nutzfiache Cooler 230V / 16 Amp Strom Cooler / freezer
230V / 16 Amp Strom 300 x 300 x 287 cm (outside) 300 x 300 x 287 cm (outside)
length x width « height length « width x height
1,500 kg weight 1,500 kg weight

0°C / +12°C cooling range

16.8 m* capacity

3 euro pallets toading capacity

230V / 16 A etectric

0°C / +12°C cooling range

0°C / -25°C freezing range

16.8 m’ capacity

3 euro pallets loading capacity

230V /16 A electric

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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19640
14202
v|o|o|v]|o
19640 S 14202
@ Toilet unit @ S Umkleide-Unit mit Toilette

600 x 300 x 300 cm (outside) 600 x 300 x 300 cm (auBen)
length x width x height Lange x Breite x Hihe
3,700 kg weigh Q ® 3.500 kg Gevicht
Connections Anschliisse 14202

19640
Toiletten-Unit

600 % 300 x 300 cm (auBen)
Lange x Breite x Hihe

3.700 kg Gewicht

Anschliisse
3/4" 2,5 - b bar Kaltwasser

110 mm PE-Rohr abwasserkanal

3/4" 2.5 - 6 bar cold water

110 mm PE drain pipe

400V / 10.2 kW etectric

400V /10,2 kW strom
19650

@ [ i \

e 2 2 e |4
19650 19650
Dusch-Unit Shower unit
600 x 300 x 300 cm (auBen) 600 x 300 x 300 cm (outside)
Lange x Breite x Hihe length x width x height
3.500 kg cewicht 3,500 kg weight

Connections

3/4" 2.5 - 6 bar cold water

110 mm PE drain pipe

400V / 8.8 kW etectric

3/4" 2,5 - 6 bar Kaltwasser

Staff (changing) unit with toilet

110 mm PE-Rohr Abwasserkanal

400V / 5 KW strom

15029
Umkleide-Unit mit Toilette und Dusche

600 x 300 x 300 cm (auben)
Lange x Breite x Hihe

3.500 kg Gewicht

600 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

3,500 kg weight

Connections
3/4* 2.5 - 6 bar cald water

110 mm PE drain pipe

400V /5 KW electric

15029

Staff (changing) unit with toilet and shower

600 x 300 x 300 cm (outside)

length x width x height

3,500 kg weight

Connections
3/4 2.5 - 6 bar cald water

110 mm PE drain pipe

400V / 20 KW electric

EN f[ent

CH-5524 Niederwil
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14203

14203
Support-Unit 9 x 3

14204 900 x 300 x 300 cm (aufien)
e Lange x Breite x Hihe

3.000 kg* Gewicht

Auf Anfrage strom

Auf Anfrage Wandeinteilung

14203
Support unit 9% 3

* je nach Ausfihrung

14204
Support-Unit 6 x 3

600 x 300 x 300 cm (aufen)
Lange x Breite x Hiha

2.500 kg* Gewicht

Auf Anfrage stiom

Auf Anfrage Wandeinteilung 14204
Support unit 6 x 3

* je nach Ausfithrung

600 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

2,500 kg* weight

On request electric

On request wall mounting

* depending on chosen construction

900 x 300 x 300 cm (outside)
length x width » height

3,000 kg* weight

On request electric

On request wall mounting

* depending on chosen construction

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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14205

14206
= = Support unit 12 x 3
1,200 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height
3,500 kg* weight
On request electric
On request wall mounting
14205 * depending on chosen construction
Support-Unit 10 x 3
1.000 x 300 x 300 cm (aufen)
Lange x Breite x Hohe
3.000 kg* Gewicht
Auf Anfrage strom 14206
Support-Unit 12 x 3
Auf Anfrage Wandeinteilung
1.200 x 300 x 300 cm (aufen)
* je nach Ausfiihrung Lange x Breite x Hihe
3.500 kg* cewicht
Auf Anfrage strom

Auf Anfrage Wandeinteilung

14205
Support unit 10 x 3 * je nach Ausfihrung

1,000 x 300 x 300 cm (outside)
length x width x height

3,000 kg* weight

On request electric

On request wall mounting

* depending on chosen construction

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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UNIT-KONZEPTE | UNIT CONCEPTS

Units: Mohil und flexibel

Ihre Kiiche an anderer Stelle unterbringen? Mit den
Mobilen Kiichen von Boels haben Sie den idealen Ersatz.

Unsere Units sind die Ldsung bei:

» einem Umbau;

» Ungliicksfallen wie Brand- oder Wasserschaden;
» Standorten ohne Kiicheneinrichtungen;

» Kapazitatsproblemen.

Auf Seite 7 finden Sie umfangreiche Informationen zu
unserer umfassenden Unterstiitzung, wenn Sie Units bei
uns mieten. In diesem Kapitel finden sich Beispiele fiir
diverse Konzepte, die ihre Effektivitat langst bewiesen

haben.
Unit-Konzepte

Wir zeigen Ihnen eine Reihe von Beispielen der am meisten
gemieteten Unit-Konzepte. In diesen Konzepten sind ver-
schiedene Kombinationsmdglichkeiten aus Produktions-
kiichen und Units, wie Kiihl-, Lager-, Geschirrspiil- und
Sanitar-Units enthalten. Aus diesen Konzepten ergibt sich
ganz klar die Flexibilitat der Units, sowohl was die

Einteilung angeht als auch in Bezug auf die Platzierung.

Um Ihr ideales Konzept fiir die Unit zusammenzustellen,
miissen Sie zundchst festlegen:

¥

wie viele Mahlzeiten pro Tag (Frihstick, Mittagessen,

Abendessen) produziert werden;

¥

wie lange Sie die Einrichtung brauchen;

£

wie viel Personal die Einrichtung benutzt;

o

um welchen Typ der Nahrungsmittelproduktion es
sich handelt;

wie viel Lagerraum fiir frische und gekiihlte
Nahrungsmittel bendtigt wird;

wie haufig und in welcher Menge Nahrungsmittel

¥

¥

geliefert werden;

=

ob aufier der Kiiche noch andere Einrichtungen wie
Sanitarraume oder eine Kantine bendtigt werden.

.

5=

a={i ) LIWIR ‘ ’A!!

Units:
Mobile and fiexible

Accommodate your kitchen facilities elsewhere? With
the mobile kitchens from Boels you have the ideal
replacement.

Our units are the solution in case of:

» alteration or refurbishing;

» emergencies such as fire or water damage;
» locations without kitchen facilities;

» capacity problems.

On page 7, you will find extensive information on our
thorough assistance programme whenever you rent
units from us. In this chapter, examples are given

of various concepts that have long since proven their

effectiveness.

Unit concepts

We show you a number of examples of the unit concepts
rented most often. In these concepts, various possible
combinations are compiled of production kitchens and
units, such as refrigeration, storage, dishwashing and
sanitary units. These concepts clearly demonstrate the
flexibility of the units, in terms of both the division of

functions and ease of placement.

To compile your own ideal concept for the unit, you must
first determine:

how many meals per day (breakfast, lunch, dinner)

®

will be prepared;

¥

how long you will need the facility;

%

the number of staff using the facility;

®

the type of food production;

]

how much storage capacity is required for fresh and
refrigerated food;

®

the frequency and quantity of food deliveries;

¥

if in addition to the kitchen other facilities, such as

sanitary rooms or a canteen, will be needed.

UNIT-KONZEPTE | UNIT CONCEPTS

I(IIIIZBIII A (6 m-Kombination)

» Anzahl der Mahlzeiten:

» bis zu 400 Personen
» Einsatzmoglichkeiten fiir dieses Konzept:
» Hotels
» Restaurants
» Firmen
» Veranstaltungen
+ kleinere Pflegeeinrichtungen

“Ilit 1 Warmkiiche

hochstens 6 Kochgerate

Unit 2 caiicne

Unit 3  spiuont

mit Korbtransportmaschine

GDIIBBDI A {6 m combination)

» number of meals:
= up to 400 persons

» possible applications for this concept:

» hotels
» restaurants
» companies
» gvents

» smaller health care institutions

Unit 1

Warm kitchen

maximum 6 pieces of kitchen equipment

Cold kitchen

Dishwasher unit

with rack conveyor dishwasher

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33
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Concept B (.0 n comvination Unit 1  warm kitchen tsetof 2 urits)
» number of meals: maximum 14 pieces of

» up to 1,000 persons kitchen equipment
» possible applications for this concept: llllit 2 Cold kitchen

» hotels

» companies

» health care institutions “IIit 3 Dishwasher unit

» military with conveyor dishwasher

» (long-term) events
» schools and universities

» prisons

Konzept B (0 n-xombination
» Anzahl der Mahlzeiten:
» bis zu 1.000 Personen
» Einsatzmoglichkeiten fiir dieses Konzept:

» Hotels

» Firmen
» Pflegeeinrichtungen
» Bundeswehr

» (langfristige) Veranstaltungen

» Schulen und Universitaten
» Haftanstalten

Unit 1  warmkiiche (satz aus 2 nits)
hiichstens 14 Kochgerate

Unit 2  caiiche

EN Ment

Unit 3  spiunt

mit Bandmaschine

CH-5524 Niederwil
Fon: +41 {0)56 618 33 33




UNIT-KONZEPTE | UNIT CONCEPTS UNIT-KONZEPTE | UNIT CONCEPTS P
rental servicee

KDIIZEIII G (Komplettpaket)
» Anzahl der Mahizeiten:
» bis zu 750 Personen

ﬂﬂllcﬂllt c (complete package)

» number of meals:

» up to 750 persons (depending on number of seats)

(im Zusammenhang mit der Sitzplatzanzahl) » possible applications for this concept:

» Einsatzmdglichkeiten fiir dieses Konzept: + hotels
» Hotels » companies
» Firmen o » health care institutions
» Pflegeeinrichtungen Ej ED E_j - Cj Cj. Cj E:D Cj} » military
» Bundeswehr » schools and universities
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Einrichtungskonzepte

Unsere Units sind bekannt fir lhre flexible Einteilung
und sie kinnen ganz nach lhren Wiinschen eingerichtet

werden. Die Unit ist in eine Produktions- und eine Vorbe-

reitungsseite unterteilt. Nur die Vorbereitungsseite ist
fest angeordnet und kann nicht gedndert werden. Um
Ihnen eine Vorstellung von den Einrichtungsmaglich-
keiten der Produktionsseite zu geben, wurden einige
Konzepte ausgearbeitet.

Um Ihr ideales Konzept fiir die Einrichtung zusammen-
zustellen, miissen Sie zunachst festlegen:

» den Typ der Nahrungsmittelproduktion;

» wie viel Personal in der Kiiche arbeitet;

» die Anzahl Mahlzeiten pro Tag.

Configuration concepts

Our units are known for their flexible configuration and
can be installed completely according to your wishes.
The unit is divided into a production and preparation
side. The preparation side is fixed and cannot be
modified. To give you an idea of the installation possi-
bilities of the production side, a number of concepts

have been worked out.

To compile your ideal concept for the unit, you must first
determine:

» the type of food production;

» the number of staff that will work in the kitchen;

» the number of meals per day.
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