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unsere Referenzen:
Restaurant tibits, Basel

Die Queen als Vermieterin

«An der Simeta AG schätze ich besonders die unkompli-
zierte, lösungsorientierte und sehr kundenbezogene 
Schweizer Qualitätsarbeit.»

Daniel Frei, Mitgründer und CEO tibits AG
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Web: www.tibits.ch
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Kunde:
tibits steht für genussvolles vegetarisches Essen
in lockerer Atmosphäre mit Bedienung an der Bar/
Theke. Im Jahr 2000 startete die tibits AG in Zü-
rich mit dem ersten Lokal. Inzwischen sind drei 
weitere Restaurants in Basel, Bern und Winterthur 
dazugekommen. 2008 expandiert tibits nach Lon-
don, wo zwei Betriebe eröffnet werden.

Ausgangslage:
Die tibits AG erteilte der Simeta AG den Auftrag 
für die Küchen- und Officeeinrichtung sowie die 
Baranlage. Eine Knacknuss war die Optimierung 
des Platzes im Küchenbereich.

Lösung:
Enge Zusammenarbeit zwischen tibits, Simeta 
und der fachmännischen Montagegruppe von 
Robert Hauser bereits in der Planungsphase. Ele-
mente der Simeta AG zugeschnitten auf die Be-
dürfnisse von tibits. Die Lösung wurde während 
des gesamten Prozesses ständig in rollender Pla-
nung optimiert. Änderungen flossen schnell ein 
und wurden auch schnell umgesetzt.

Vom Zürcher Seefeld in eine königliche Liegenschaft an die Heddon Street 
im trendigen Londoner West End – und das in nur acht Jahren. Die tibits 
AG arbeitet kontinuierlich und erfolgreich. Beim zuletzt in Basel eröffneten 
Lokal auch mit der Simeta AG.

tibits ist abgeleitet aus dem englischen Wort titbits/tidbits und bedeutet Le-
ckerbissen. Der Name ist Programm. tibits bietet genussvolles, frisches und 
gesundes Essen und Trinken. Im Zentrum jedes tibits-Restaurants steht 
das einzigartige Büffet. Der Gast wählt frei aus, was, wann und wie viel er 
essen möchte. 

Die tibits AG ist ein Familienbetrieb. 1998 nahmen die drei Brüder Reto, 
Christian und Daniel Frei am Businessplanwettbewerb Venture der ETH Zü-
rich und der Unternehmensberatung McKinsey teil. Die Idee entsprang ih-
rem eigenen Bedürfnis nach genussvollem vegetarischen Essen in lockerer 
Atmosphäre. Der Businessplan überzeugte die Jury, das Konzept wurde 
zweimal prämiert. Das Echo darauf war so positiv, dass die Gebrüder Frei 
sich entschlossen, die Idee umzusetzen. Zum noch fehlenden Gastroprofi 
kamen sie dann wie die Jungfrau zum Kind.
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Produkten des Hiltls kommen bei 
tibits laufend neue Produkte dazu, 
die eigens entwickelt werden. 

Nach Zürich, Winterthur und Bern 
wurde am 14. November 2007 auch 
in Basel ein tibits eröffnet. 

Die Simeta AG durfte mit der Kü-
chen- und Bareinrichtung einen Teil 
dazu beitragen. Wieso hat sich die-
tibits AG für Simeta entschieden? 
Daniel Frei erklärt: «Positiv und 
wichtig für uns war, dass die Simeta 
eine Schweizer Firma ist, die wirk-

lich in der Schweiz produziert. Vom 
Chromstahl bis zu den Modulen hat 
die Simeta AG die gesamte Wert-
schöpfungskette im Haus. Dazu 
kommt, dass die Simeta AG wie wir 
ein Familienbetrieb ist. Das verdient 
Unterstützung.»

Die tibits AG war mit der Leistung 
und Qualität der Simeta AG so zu-
frieden, dass sie der Aargauer Firma 
bereits wieder den Planungsauftrag 
für die beiden Lokale in London erteilt 
hat. Was Daniel Frei an der Simeta 
AG besonders schätzt, sind «die un-
komplizierte, lösungsorientierte und 
sehr kundenbezogene Schweizer 
Qualitätsarbeit.» Frei weiter: «Die 
Simeta AG denkt mit – das ist für 
den Kunden sehr positiv.»

Die tibits AG 
ist ein Familienbetrieb -  

hier die Mitgründer und Brüder 
Reto (l.) und Daniel Frei.

«Die Simeta AG denkt 
mit – das ist für den 
Kunden sehr positiv.» 

   Rolf und Marielle Hiltl erfuhren 
aus den Medien vom Projekt und 
kontaktierten die Gebrüder Frei. Die 
Hiltls sind die Inhaber des Zürcher 
Restaurants Hiltl, das seit 1898 be-
steht und als ältestes und führendes 
vegetarisches Restaurant Europas 
gilt. Die Chemie zwischen den Ge-
brüdern Frei und den Hiltls stimmte 
auf Anhieb. Die Ergänzung war per-
fekt. Gemeinsam wurde eine Firma 
gegründet und das Konzept weiter 
entwickelt.

Gastronomisch baut tibits auf der 
über 100-jährigen Erfahrung des 
Restaurants Hiltl auf. Tradition und 
Innovation wurden so auf ideale 
Weise miteinander verbunden. Ne-
ben altbewährten und erfolgreichen 
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