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Die Simeta AG hat fiir drei Gewinner des
“BEST OF SWISS GASTRO 2012 die __
Gastronomie-Einrichtungen geplant und ...
hergestellt. Von A bis Z. Wir sind sebr e
stolz, zum Erfolg unserer Kunden beige- !
tragen zu haben und gratulieren herzlich! ke ot

BES|l OF SWISs CGASITRO 2012

Seit seiner Griindung hat Best of Swiss Gastro Jahy fiiv Jabr die innovativsten und spannendsten Betviebe der Schweizer
Gastro-Landschaft geehrt. Inzwischen hat sich eine Auszeichnung von Best of Swiss Gastro lingst zu einem Giitesiegel
entwickelt. Mir Freude stellen wir Ihnen die dvei Gewinner vor, fiir welche die Simeta AG fiir die Planung und Herstel-
lung der Kiicheneinrichtungen vevantwortlich zeichnen durfte. Darunter auch das Restaurant Vivanda in Brail, das als
“Master Best of Swiss Gastro” sogar die hichste Auszeichnung des Jabves in Empfang nehmen durfte.

Wir sind stolz auf unsere Kunden
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I Juerg Wietlisbach (Geschiftsfiibrer Simeta AG)
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RESTAURANT VIVANDA, BRAIL

Sieger der Karogorie Gourmet | Master 2012

Dem Knistern im Cheminée lauschen, bei Kerzenlicht in
wunderschoner Ambiance ein verfiihrerisches
Degustationsmenii geniessen und dazu vom sehr
persinlichen Sevvice umsorgt werden - das Vivanda ist
Engadins neuer Trumpf-

IN LAIN Hotel Cadonau, Crusch Plantaun, Brail - www.inlain.ch

COHLMANNG ESSEN UND TRINKEN, BASEL

Sieger der Karogorie Trend 2012

Bei KOHLMANNS in Basel wird erfrischend frech-biirgerlich
gekocht und die Gerichte, die auf die Teller kommen sind
vegional. Die Regionalitiit zeigt sich auch auf der Bier- und
Weinkarte. Spezialitiit dieses Trendsetters sind die
Flammbkuchen.

KOHLMANNS, am Barfiisserplatz im Stadtcasino, Steinenberg 14, Basel - www. kohlmanns.ch

JUCKER FARMART, SEEGRABEN

Sieger der Karogorie Activity 2012

Auf dieser besonderen Farm gibts haufenweise selbst
Produziertes: Backwaren, Kuchen, Eingemachtes, Schnépse,
Wein usw. Ob Spargelschmaus im Frithjabr oder Kiirbisauss-
tellung im Herbst - Hauptsache saisonal und sehr fein.

Jucker Farmart, Dorfstrasse 23, Seegriben - www.juckerfarmart.ch
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